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Whistling Tea Kettle



Caring for Your Saladmaster®
Whistling Tea Kettle

Congratulations on your purchase of the Saladmaster® Whistling Tea
Kettle! Advanced engineering has enabled us to provide you with a
sophisticated tea kettle that is perfect for quickly boiling water for your
favorite tea and coffee. It has been designed for use on all types of
cooktops, including induction.

This tea kettle has been produced from high quality 316Ti titanium
stainless steel. This hard, polished stainless steel resists pitting, cracking
and chipping. It is easy to clean and will retain its beautiful appearance
for years. The fully encapsulated base provides fast and efficient boiling
and helps to keep liquids at their optimal serving temperature for a
longer period of time.

Please take a few moments to acquaint yourself with the many
convenient features of your tea kettle. Read the instructions in this
booklet carefully to be certain you are using your tea kettle properly
and to its fullest capabilities.

This tea kettle is a finely crafted product and needs no special care other
than regular cleaning. Its superb quality is backed by a lifetime limited
warranty. (See warranty card for complete details.) If service becomes
necessary, please allow our experts to make any repairs. Attempting to
repair it yourself may result in personal injury or damage to the product,
which is not covered by the warranty.




Filling Your Tea Kettle
For economy, convenience and safety, do not overfill your tea kettle
beyond the maximum capacity marker.

Use fresh water to fill your tea kettle each time. Failure to do so may
increase the impurity content of the water. Tea and coffee are best made
with freshly drawn water.

For efficient boiling and a tight seal, ensure the lid is correctly aligned.

Heating and Serving

When your tea kettle starts to whistle, remove from the heat source for
approximately 10-15 seconds before serving. Then remove the whistle
and lift the tea kettle to pouring position and pour gently.

Always use a protective glove or mitt when removing the whistle and
lid, as they can become very hot while heating.

Do not allow the tea kettle to boil dry as this can cause the base to
become uneven, which will adversely affect performance.

The stovetop burner should be smaller in diameter than the base of the
tea kettle. If cooking on a gas range, the flame should not extend up the
sides of the utensil. Overheating may cause damage to the tea kettle or
its handle.




Conseils d’utilisation et d’entretien

Votre sécurité est notre principal souci

® |isez toutes les instructions avant la premieére utilisation.

e Saisissez la bouilloire par ses poignées car elle peut devenir
extrément chaude.

e La bouilloire ne doit pas étre utilisée par de jeunes enfants ou des
personnes handicapées.

e Ne l'utilisez pas a I'extérieur ou sur des feux de camp.

e Soyez extrément prudent lorsque vous manipulez une bouilloire
contenant un liquide bralant.

e La bouilloire ne doit étre utilisée que pour un usage domestique.

e Pour toutes réparations ou remplacement, reportez-vous a
la garantie.

e Apres nettoyage de la bouilloire, il convient de bien sécher son
extérieur avant de |'utiliser a nouveau sur la cuisiniere.

e Le diameétre du brlleur de la cuisiniére doit étre inférieur au
diametre du fond de la bouilloire. Si vous cuisinez sur une gaziniéere,
les flammes ne doivent pas lécher les parois de la bouilloire. Une
surchauffe peut endommager la bouilloire ou sa poignée.

Avant la premiére utilisation

Otez toutes les étiquettes et lavez chaque partie de votre nouvelle
bouilloire siffleuse Saladmaster® dans de l'eau chaude savonneuse.
Rincez a I'eau claire et essuyez avec un torchon de cuisine propre et
doux. Remplissez la bouilloire juste sous le niveau de capacité maximum
et portez a ébullition a feu moyen. Jetez I'eau et tous les résidus. Rincez
a l'eau claire et chaude et essuyez avec un torchon de cuisine propre

et doux.



Svona hugsar pu um Saladmaster®
blistrandi teketilinn pinn

Til hamingju med ad hafa eignast Saladmaster® blistrandi teketil! Préud
verkfraedi gerir okkur kleift ad bjéda pér vandadan teketil sem hentar
fullkomlega til ad sjéda vatn & stuttum tima i uppahalds teid eda kaffid
pitt. Hann er préadur til notkunar a 6llum gerdum eldavéla, einnig
spaneldavéla.

pessi teketill er framleiddur ur hagaeda 316Ti titanium rydfriu stali. betta
sterka, faegda, rydfria stal veitir moétstodu gegn daeldun, sprungum og
flognun. bad er audvelt ad prifa og heldur fallegu utliti sinum arum
saman. Pjappadur botn ketilsins veldur fljétri og 6ruggri sudu og hjalpar
til vid ad halda vokvum & kjorhitastigi til framreidslu, i lengri tima.

Vinsamlegast gefou pér tima til ad kynna pér hina mérgu kosti
teketilsins pins. Lestu leidbeiningarnar i pessum baeklingi vandlega
til ad vera viss um ad pu notir teketilinn a réttan hatt og nytir kosti
hans sem best.

bessi teketill er vondud vara og parf enga sérmedferd adra en regluleg
prif. Framurskarandi geedi hans eru tryggd me? lifstidarabyrgd. (Sja
abyrgdarskirteini fyrir smaatridi.) Vinsamlegast 14tid fagmenn okkar um
vidgerdir ef naudsyn krefur. Tilraunir pinar til ad gera vid hann gaetu
valdid pér skada eda skemmt véruna og naer abyrgdin ekki yfir pad.



Dagleg prif

Eins og 6ll vondud eldhusahdld zetti ad handpvo teketilinn. Fyrir bestu
utkomu skaltu halda ytra og innra byrdi teketilsins hreinum med pvi

ad pvo hann reglulega i heitu sdpuvatni med svampi sem sverfir ekki.
Notadu ekki stdlull, sverfandi hreinsiefni eda sterkar syrur til ad verja ytra
byrdi teketilsins. Pvodu hann ekki i upppvottavél. burrkadu avallt ytra byrdi
teketilsins vandlega adur en pu notar hann 4 eldavélinni.

Teketillinn fylltur
Hugid ad sparnadi, paegindum og 6ryggi og fyllid ekki ketilinn upp fyrir
merkid um hamarks ramtak.

Fyllid ketilinn med fersku vatni fyrir hverja notkun. Ef pad er ekki gert
getur pad aukid ohreinindi i vatninu. Best er ad brugga kaffi og te ur
vatni fersku ur krananum.

Gaggtu ur skugga um ad lokid sitji rétt svo sudan verdi fljotvirk og gufa
sleppi ekki ut.

Hitun og framreidsla

begar teketillin blistrar skaltu taka hann af hellunni og bida i 10-
15 sekundur adur en pu skenkir. Fjarleegdu sidan flautuna og lyftu
tekatlinum, halladu honum og helltu varlega.

Notadu alltaf ofnahanska pegar pu fjarleegir flautuna og lokid par sem
pau geta ordi mjog heit undir sudunni.

Latid ekki ketilinn sjoda til purrdar par sem pad getur valdid pvi ad
botninn verdi 6jafn sem hefur neikvaed ahrif a frammistoduna.

Eldavélahellan zetti ad vera minni ad pvermali en botn teketilsins.

Ef eldad er a gashellubordi tti loginn ekki ad teygja sig upp med
hlidum ahaldsins. Ofhitnun getur skadad handfang teketilsins eda
teketilinn sjalfan.



Uso e manutenzione importanti

C| preoccupiamo della sicurezza
® | eggere tutte le istruzioni prima dell’'uso.

e Usare manici e pomelli quando si maneggia il bollitore perché
I'utensile puo diventare molto caldo.

e Non destinato ad essere usato da bambini piccoli o persone inferme.

e Non usare all'esterno o su falo.

e Usare estrema cautela quando si sposta il bollitore contente liquido
molto caldo.

e Non usare per usi diversi da quelli domestici a cui & destinato.

e Per riparazioni o sostituzioni, vedere la garanzia.

e Dopo la pulizia, la parte esterna del bollitore deve essere
perfettamente asciutta prima di usarlo sul piano cottura.

e |l bruciatore del piano cottura deve avere un diametro piu piccolo
della base del bollitore. Se si usa un fornello a gas, la fiamma non
deve raggiungere i lati dell’'utensile. Il surriscaldamento puo causare
danni al bollitore o al manico.

Prima del primo utilizzo

Rimuovere tutte le etichette e lavare ogni parte del nuovo bollitore

per té con fischietto Saladmaster® in acqua calda saponata. Sciacquare
con acqua calda pulita e asciugare con un panno morbido e pulito.
Riempire d'acqua il bollitore al di sotto del segno della massima capacita
e portare a ebollizione a calore medio. Eliminare I'acqua e tutti i residui.
Sciacquare con acqua calda pulita e asciugare con un panno morbido

e pulito.
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Slik pleier du den plystrende
tekjelen fra Saladmaster®

Gratulerer med kjgpet av den plystrende tekjelen fra Saladmaster®!
Avansert teknologi har gjort det mulig for oss a gi deg en sofistikert
tekjele som er perfekt for rask koking av vannet for din favoritt te og kaffe.
Den er utviklet for bruk pa alle typer komfyrtopper, inkludert induksjon.

Denne tekjelen er laget av hgykvalitets 316Ti titanium rustfritt stal.
Dette harde, polerte rustfrie stalet er motstandsdyktig mot skraper,
sprekker og hakker. Den er lett & gjere ren og vil ha det flotte utseendet
i arevis. Den komplett innkapslede bunnen gir rask og effektiv koking
og hjelper med & holde vaesker til deres optimale serveringstemperatur
i en lengre periode.

Ta deg tid til & bli kjent med de mange praktiske funksjonene som
tekjelen din er utstyrt med. Les instruksene i denne veiledningen ngye
for a forvise deg at du bruker tekjelen riktig og utnytter dens funksjoner
til det fulle.

Denne tekjelen er et meget forseggjort produkt og trenger ingen
spesiell pleie annen enn regelmessig renhold. Dens fantastiske
kvalitet er understreket av en garanti pa livstid. (Se garantikortet for
alle detaljer.) Hvis det skulle veere n@dvendig a utfere service, la vare
eksperter ta seg av reparasjonene. Hvis du selv forsgker a reparere
den, kan dette fare til personskader eller skader pa produktet som ikke
dekkes av garantien.

19



Vask ved daglig bruk

Som med alle de fine kjgkkenredskapene skal ogsa tekjelen vaskes for
hand. For best resultat holder du utsiden og innsiden av tekjelen ren
ved regelmessig vasking i varmt sapevann med bruk av en ikke slipende
klut. Ikke bruk stdlull, slipende rengjeringsmidler eller sterke syrer. Ikke

vask den opp i oppvaskmaskinen. Du skal alltid terke utsiden av tekjelen
grundig fer du bruker den pa komfyrtoppen.

Slik fyller du tekjelen
Ikke overfyll tekjelen over merket for maksimal kapasitet bade for
gkonomi, lettvinthet og sikkerhet.

Bruk ferskt vann for & fylle tekjelen hver gang. Hvis du ikke gjor det,
kan dette gke urenhetsnivaet i vannet. Te og kaffe trekkes best med
ferskt vann.

Kontroller at lokket sitter riktig pa for effektiv koking og tett forsegling.

Oppvarming og servering

Nar tekjelen begynner a plystre, ta den bort fra varmekilden i ca. 10-15
sekunder for servering. Fjern flayten og left tekjelen til helleposisjon og
hell forsiktig.

Du skal alltid bruke kjokkenhanske eller grytekluter nar du fierner
floyten eller lokket, da disse kan bli meget varme under oppvarming.

Du skal ikke tillate at tekjelen kokes torr, da dette kan forarsake at
bunnen blir skjev. Dette kan igjen pavirke ytelsen.

Komfyrplaten ber veere mindre i diameter enn bunnen til tekjelen. Hvis

du bruker den pa en gasskomfyr, skal flammen ikke na opp pa sidene av
kjelen. Overoppheting kan forarsake skader pa tekjelen eller handtaket.
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Importante Utilizacao e Tratamento

A sua Seguranca é a Nossa Preocupacao

® | eiatodas as instrucdes antes de utilizar.

e Utilize pegas e puxadores quando segurar a chaleira dado que o
utensilio pode ficar muito quente.

e Nao destinado para utilizagao por pessoas jovens ou doentes.

e Nao utilizar ao ar livre ou sobre fogueiras de piquenique.

e Tenha bastante cuidado quando mover a chaleira contendo um
liquido quente.

e Nao utilizar para uma utilizacdo que ndo a doméstica pretendida.

® Para reparagdes ou substituicao, ver a garantia.

e Depois da limpeza, o exterior da chaleira devera ser completamente
seco antes de usar no fogao.

e O bico do fogao devera ter um didmetro menor que a base da
chaleira. Se cozinhar numa placa a gds, a chama néo de subir pelos
lados do utensilio. O sobreaquecimento pode causar danos para a
chaleira ou a sua pega.

Antes da Primeira Utilizacao

Remova todos os rétulos e lave cada peca da sua nova Chaleira com
Apito Saladmaster® em dgua ensaboada morna. Lave em 4gua morna
e transparente e seque com uma toalha suave e limpa. Encha a chaleira
com agua abaixo do marcador de capacidade maxima e ferva em lume
médio. Deite fora a dgua e qualquer residuo. Lave em 4gua morna e
transparente e seque com uma toalha suave e limpa.

Limpeza de Utilizacao Didria

Tal como qualquer bom utensilio de cozinha, a sua chaleira devera ser
lavada manualmente. Para melhores resultados mantenha o exterior

e o interior da sua chaleira limpo lavando-os regularmente em dgua
ensaboada morna e com um esponja ndo abrasiva. Para proteger a
superficie da sua chaleira, néo use palha-de-aco, detergentes abrasivos ou
dcidos fortes. Nao limpe numa mdquina de lavar loug¢a. Seque sempre o
exterior da chaleira cuidadosamente antes de utilizar no fogéo.
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Yxopa 3a yannHuKom co ceuctkom Saladmaster’

Mo3npaBnsem Bac C MOKYMKOW YaiHMKa co cBucTkom Saladmaster®!
B npoAyMaHHOM KOHCTPYKLMM 3TOrO YalHUKa BOMOLEHbI CaMble
COBpeMeHHble TexHonoruy, bnarogapa KOTopbIM KUnayeHne Bofbl
[NA BaLlero IobnMoro Yyasa nnv kodpe NPoONCXoAnT Kak HUKoraa
6bICTPO. YalHMK MOXHO MCMONb30BaTh Ha JIIOObIX MMTaX, BKIOYan
WHAYKUMOHHbIE.

YalHK N3roTOBJMIEH 13 BbICOKOKAUECTBEHHOW TUTAHNCTOMN
HepaBetoLen ctann 316Ti. OTa TBepAan NONMPOBaHHaA CTasb
obnajiaeT OTIMYHOW CTOMKOCTbIO K 06pa30oBaHMI0 PAaKOBUH,
pacTpeCcKMBaHMIO U BbIKpaLUMBAHWIO. YalHMK NIErKO YNCTUTCA U
COXPaHAET NPEKPACHDbI BHELIHWI BUJ B TeYEHME MHOTUX JIET.
MonHOCTbIO 3aMKHYTbIV KOPMYC YaiHVKa obecrneunsaeT GbicTpoe 1
3dPeKTNBHOE KMNAYEHWE 1 MOMOraeT NoAAep»K1BaTb ONTUMaNbHYO
ONA HanMBaHWA TEMMepPaTypy B TeUeHre NPoJoIKUTENbHOIO BPEMEHN.

Haligyte HeCKONbKO MUHYT, UTOObI MO3HAKOMUTBLCA CO MHOTVMMU
YAOOGHbBIMY 0COBEHHOCTAMY Ballero YalHuKa. Ytobbl ncnonb3oBath ero
BO3MOXHOCTY B MOIHOW Mepe 1 NPaBUIbHO, BHUMATENIbHO NpouynTanTe
npvBeAeHHble 3AeCb NHCTPYKLUN.

Bnaropaps TwatenbHOMY U3roTOBMIEHUIO, YalHKK He TpebyeT

0coboro yxofia, ToMUMo 06bI4HOI MOWKN. Ero oTnnuHoe KauecTso
NOAKpPenIeHo rapaHTuen, AenCcTBYIOLLEN B TeYeHMe BCero Cpoka
rofHoCTV (MOAPOBHOCTY CM. B FapaHTUINHOM KapTouke). Jllobol pemMoHT
YalH1Ka AOSIKEH NPOBOAUTLCA HALLMMU crielmnanucTamu. MbiTaach
CaMOCTOATENbHO OTPEMOHTVPOBATb €r0, Bbl MOXETE NOyUnTb TPaBMy
WM UCMOPTUTb YalHKK. Kpome TOro, Takme fecTBUA BEKYT 3a Co6oi
noTepto rapaHTUmn.
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abpasusHbIMU U KUC/10mocodepxauumu cpedcmeamu. He motime yalHuk
8 nocyoomoeyHol MawluHe. HuKoraa He CTaBbTe Ha OFOHb YaHWK C
BNAXHOW BHELLHEN NOBEPXHOCTbLIO.

HanonHeHme yamHuKa
B LenAax skoHoMunu, y,q06CTBa n 6e3OI‘IaCHOCTI/I, He HanoNHANTE YallHUK
BblLLEe MaKCMalIbHOW OTMETKMW.

Kaxkgbin pa3 3anuBaniTe B YaHMK CBEXYIO BOAY. B npoTnBHOM cnyyae
B BOJle BO3pacTaeT cofeprkaHue npumeceil. Kpome Toro, TonbKo npu
MCMOMb30BaHNN CBEXel BOfibl MOXHO JOOUTHCA HansTyyLlero KayecTea
yaa n Kode.

ﬂ,ﬂﬂ repmeTnsaumn YaHUKa 1 3¢¢eKTI/IBHOCTI/I KNNAYEeHMA KPblLKa
AONKHa ObITb NpaBuUbHO BbIPOBHEHA.

HarpeBaHue n pasnus

Mocne Toro, Kak YanHNK 3aCBUCTUT, er0 HEOOXOANMO CHATb C OTHA U
BblAepxaTb nepef pasnueom 10-15 cekyHA. 3aTemM CHAMUTE CBUCTOK,
NOAHVMUTE YaHKK Ha HEOOXOAUMYIO BbICOTY 1 aKKypaTHO HanewnTe.

Mpu HarpeBaHUK YaHKKa CBUCTOK M KPbILLKa MOTFYT CTaTb OY€Hb
ropaunmu. NosaTomy Ana nx CHATUA BCerga HagesamnTe 3alnTHYo
pyKaBuLy Unu nepuaTtky.

He gonyckanTe NOAHOrO BbIKMNaHUA BOAbl. 9TO MOXET NPUBECTM K
nedopmaLv OCHOBaHWA 1 YXYALEHMIO XapaKTePUCTUK YaiHUKa.

}J,mameTp KOH¢OpKM LOJKeH OblTb MeHbLUE, YemM Yy OCHOBaHMA YalnHMKa.
|-|pVI HarpesaHuUmn YalHVKa Ha ra3oBoW NauTe niaamsa He JOJIKHO
KacaTbCA ero CToOpoH. HEPEFPEB MOET NPUBECTU K MOBPEXOAEHUIO
YanHMKa, B YaCTHOCTW, ero PYy4YKNn.
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Uso y cuidado importantes

Su seguridad nos importa

® |eatodas las instrucciones antes de usarla.

e Use las asas y los pomos cuando manipule la tetera ya que puede alcanzar
temperaturas muy altas.

e No debe ser usada por ninos pequenos o personas enfermas.

® No debe usarse en exteriores o alrededores de hogueras.

e Tome muchas precauciones cuando mueve la tetera si ésta contiene
liquido caliente.

e No la use para ningun otro fin que no sea el doméstico.

e En el caso de que se necesite realizar en ella reparaciones o sustituciones,
consulte la garantia.

e Después de su limpieza, el exterior de la tetera debe secarse
completamente antes de usarla en los quemadores de una cocina.

e El quemador de la cocina debe tener un didametro mas pequeno que la
base de la tetera. Si cocina en una cocina de gas, la llama no debe superar
los lados del utensilio. Si se usa demasiado calor, ello puede danar la
tetera o su asa.

Antes del primer uso

Quite todas las etiquetas y lave cada pieza de su nueva tetera Saladmaster® en
agua caliente con jabon. Enjuague las piezas con agua tibia limpia y séquelas
con un pano limpio y suave. Llene la tetera con agua por debajo del marcador
de capacidad maxima y espere a que hierva usando una temperatura
intermedia. Tire y el agua y cualquier residuo que contenga. Enjuague las
piezas con agua tibia limpia y séquelas con un pafio limpio y suave.

Limpieza con el uso diario

Al igual que con cualquier utensilio de cocina delicado, su tetera debe
lavarse a mano. Para obtener los mejores resultados, mantenga el exterior y
el interior de la tetera limpios lavdndolos periédicamente con agua caliente
y jabdn y un estropajo no abrasivo. Para proteger la superficie de la tetera, no
use un estropajo de aluminio, limpiadores abrasivos o dcidos fuertes. No la lave
en el lavavaijillas. Seque siempre el exterior de la tetera completamente antes
de usarla en los quemadores de una cocina.
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Att skota din Saladmaster®
visslande tekanna

Gratulerar till inkdpet av Saladmaster® visslande tekanna! Avancerad
teknik har gjort det mojligt for oss att erbjuda dig en sofistikerad
tekanna som passar perfekt till att snabbt koka vatten till ditt favorit te
eller kaffe. Den har utformats for anvandning pa alla sorters spishallar,
inklusive induktion.

Den hér tekannan har tillverkats av hog kvalitet rostfritt titanstal 316Ti.
Det harda, polerade, rostfria stalet ar bestandig mot hal, sprickor och
flisbildning. Den ar latt att reng6ra och behaller sitt vackra utseende i
manga ar. Den helt inkapslade basen ger snabb och effektiv kokning
samt hjalper till att hélla vatskan vid optimal serveringstemperatur.

Var vdnlig dgna en liten stund at att ldra kdnna tekannans manga olika
bekvdama funktioner. Las noga instruktionerna i héftet for att vara saker
pa att du kan anvanda tekannas alla funktioner pa ratt satt.

Den hér tekannan ar noggrant tillverkad och behdver ingen annan
skotsel an regelbunden rengdring. Den utmarkta kvaliteten stods

av en livslang begransad garanti. (Se garantikortet for fullsténdiga
detaljer.) Om service skulle behovas, 1at da vara experter ta hand om
eventuella reparationer. Det kan leda till personliga skador eller skador
pa produkten om du forsoker reparera den sjélv och det tacks inte

av garantin.
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Att fylla din tekanna
Fylla inte upp tekannan 6ver markeringen for maximal kapacitet,
pa grund av ekonomiska, bekvamlighets- och sdkerhetsskal.

Anvand alltid farskt vatten for att fylla tekannan. Om detta inte goérs
kan halten av orenheter i vattnet 6ka. Te och kaffe satts bdst med nytt,
farskt vatten.

Kontrollera att locket sitter pa ordentligt for effektiv kokning och
tat forslutning.

Uppvarmning och servering

Ta bort tekannan fran varmekallan nar den borjar vissla och vénta
cirka 10-15 sekunder tills servering. Ta sedan bort visslan och lyft upp
tekannan for att hélla, och hall forsiktigt.

Anvand alltid skyddshandskar eller -vante nar visslan och locket tas
bort eftersom de kan bli véldigt heta vid uppvarmning.

Lat inte tekannan koka tills den blir helt torr eftersom tekannans bas
kan bli ojamn och det paverkar prestationsférmagan negativt.

Spishallens brannare/platta ska ha en diameter som ar mindre @n
tekannans bas. Vid tillagning pa en gasspis far flamman inte na upp
langs sidorna pé redskapet. Overhettning kan ge skador pa tekannan
eller dess handtag.
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Mahalagang Gamit at Pag-aalaga

Ang Inyong Kaligtasan ay Aming Pananagutan

e Basahin lahat ang mga tagubilin bago ito gamitin.

e Gamitin ang mga hawakan at pihitan kung hinaawakan ang takuri
dahil maaaring maging mainit ang gamit sa pagluluto.

e Hindi ito binalak para gamitin ng mga bata o mahinang tao.

e Huwag itong gamitin sa labas ng o sa mga campfire.

e Maging labis na maingat kung inililipat ang takuri na may mainit
na likido.

e Huwag gamitin sa ibang maliban sa binalak na gamit sa bahay.

® Para sa pagpapakumpuni o pagpapapalit, tingnan ang warantiya.

e Pagkatapos ng paghugas, ang labas na bahagi ng takuri ay
kailangang ganap na tuyo bago ito gamitin sa stovetop.

e Kailangan na ang burner ng stovetop ay may mas maliit na
diyametro kaysa sa base ng takuri. Kung nagluluto sa isang gas
range, ang apoy ay kailangang hindi umaabot sa gilid ng lutuan.
Ang sobrang pagpapainit ay maaaring makapinsala sa takuri o ng
kanyang hawakan.

Bago ang Unang Paggamit

Tanggalin ang lahat ng mga label at hugasan ang bawat piraso ng
iyong baong Saladmaster® Whistling Tea Kettle sa maaligamgam na
may sabon na tubig. Banlawan sa malinis, maaligamgam na tubig at
patuyuin sa pamamagitan ng isang malinis, malambot na tuwalya.
Punuin ang takuri ng tubig nang mas baba kaysa sa palatandaan ng
pinakamaraming laman at pakuluin sa medium na init. ltapon ang
tubig at anumang latak. Banlawan sa malinis, maaligamgam na tubig at
patuyuin sa pamamagitan ng isang malinis, malambot na tuwalya.

Paglinis sa Pang-araw-araw na Paggamit

Tulad ng ibang napakagandang gamit sa kusina, ang iyong takuri ay
kailangang hinuhugasan gamit ang kamay. Para sa pinakamainam
na mga resulta, panatiliin ang panlabas at panloob na bahagi ng
iyong takuri sa pamamagitan ng regular na paghugas gamit ang
maaligamgam na may sabon na tubig at hindi nakakagasgas na pad.
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